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 :های تحقیقاتیطرحاز  گزیده ای

 ،اینوپن های نانوحامل کاربردهای و یابی مشخصه  هیه 

  مستقیم-اختلاط و هترواگرگیت لایه،-لایه های سیستم با پایدارشده بتاکارو ن های امواسیون اانتروریسای  فرآیند بررسای 

 عربی صمغ و پنیر آب های پرو ئین

 فتال یست   رکیبات ریزپوشانی نانو در آن کاربرد و ساکارید پلی-پرو ئین های سیستم فیزینوشیمیایی های برهمننش 

 فتال  یست  رکیبات ریزپوشانی جهت گیاهی ای دانه های صمغ پایه بر حامل نانو/مینرو های سامانه 

 حسا( فتال  یست  رکیبات ریزپوشانی در کاپاکاراگینان شده اانترواسپری نانوذرات کاربرد 



 
 

 و نوشاایمیاییفیزی های ویژگی اانلی؛/آبی فیبریلاساایون-پیش روش ا  اساات اده با پنیر آب پرو ئین ایزواه نانواایاف  واید 

 ساختاری

 رژیمی فیبرهای و بیو یک پری پلیمرهای ا  است اده با فتال  یست های موانول پیشرفته دهانی  حویل 

 تلفمخ مقاوم های نشاسته حاوی فراسودمند کوکی فرمولاسیون یابی بهینه جهت متیاره نند گیری  صامیم  روش کاربرد :

  نی برون و ارگانواپتیک فیزینوشیمیایی، های ویژگی

 فتال  یست  رکیبات دسترسی  یست بهبود و هدفمند  حویل جهت پنیر آب پرو ئین پایه بر های حامل بر مروری 

 شده کنترل رهایش و دسترسی  یست بهبود: نشاسته آادهید دی-کیتو ان نانوذرات درون کورکومین ریزپوشانی 

 نشاسته آادهید دی-ژلا ین های هیدروژل یابی مشخصه و طراحی 

  اندا  نشم ریزپوشانی؛ فرآیند ا  است اده با غذایی فتال  یست پپتیدهای شده کنترل رهایش و بهبودیافته دسترسی  یسات 

 آینده مسیر و کنونی

 ای غده و ای ریشه های نشاسته فیزینوشیمیایی و ساختاری های ویژگی بر حرار ی غیر فرآیندهای  اثیر 

 یولاف نشاسته پذیری هضم قابلیت و فیزینوشیمیایی های ویژگی بر شیمیایی و فیزینی اصلاح  اثیر 

 سرطان ضد طبیتی  رکیبات دهانی  حویل جهت بیوپلیمری های حامل نانو 

 دیده رارتح سوسیس کی ی هایویژگی بر بواگارینو( لاکتوباسیلو( ا  حاصل بیو یک پست و کیتو ان  اثیر بررسی 

 ساکاریدها پلی ای  غذیه و فیزینوشیمیایی های ویژگی بر بالا هیدرواستا یک فشار  اثیر 

 پنیر آب پرو ئین-نشاسته نانوکریستال نانومقیا( ساختارهای ا  است اده با کورکومین پایداری افزایش 

 نرم آبنبات سا ی غنی جهت کاراگینان-نشاسته های امواسیون در شده بارگذاری کورکومین یابی مشخصه و  هیه 

 مند نظام مروری ملااته یک: اواابومین پزشنی  یست/غذایی کاربرد و ای  غذیه خواص عملنردی، های ویژگی 

 ذیه غ سااو  دنار بیماران در آن اثربخشاای بررساای و ایمنی ساایسااتم کننده  قویت ای  غذیه اختصاااصاای فرمولای  واید 

 (درصد یک های طرح) گوارشی های جراحی کاندیدای

 ها نمک و ها فنول پلی موسیلاژها، ها، صمغ: ها موانول سایر با آن  رکیب طریق ا  نشاسته اصلاح 

 ندم نظام مروری ملااته یک: مختلف جوامع در بااینی هایکارآ مایی ملااتات در پزشنی  حقیقات اخلاقی اصول بررسی   

 غذیه سو  دنار باردار  نان برای مناسب مغذی، ریز - انرژی شده غنی های بیسنویت فرمولاسیون  

 نشاسته ای  غذیه و  ننواوژینی فیزینوشیمیایی، های ویژگی بر پر ودهی  اثیر 

 0 و 9 نوع مقاوم های نشاسته  واید فرآیند یابی بهینه 

 فتال  یست  رکیبات بارگذاری در شده اانتروریسی پرو ئینی اایاف اخیر های پیشرفت بررسی 



 
 

 کاراگینان و سلواز متیل کربوکسی دوگانه سیستم با خوراکی پلیمرهای درون بیو یک پست پوشانی ریز 

 غذایی های ماکروموانول بر حرار ی غیر فرآیندهای  اثیر 

 پزشنی  یست حو ه در کربوهیدرا ی پلیمرهای و فلزی نانوذرات همزمان کاربرد 

 غذایی مواد بندی بسته در کربوهیدرا ی پلیمرهای بر مبتنی های پوشش و ها فیلم اخیر های پیشرفت 

 طبیتی پلیمرهای ا  است اده با هوشمند هااوکرومیک بندی بسته طراحی 

 
 


